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CONCURS DE FLAM TRADICIONAL DOLÇ D’OU
Fira de la Llet – Condicions edició 2026

INSCRIPCIONS I LLIURAMENT DELS FLAMS D’OU:

Dissabte 17 d’octubre de 2026 de 15 a 15:30h a l’Espai Cuina del Sindicat:
C/ Girona,7 de Vilobí d’Onyar.

En cap cas, es rebran flams fora d’aquest horari.

CATEGORIES

Categoria ÚNICA: FLAM TRADICIONAL DOLÇ D’OU.
El flam només pot ser TRADICIONAL DOLÇ D’OU  fet segons els estàndards d’una recepta tradicional. Es distingiran característiques com la qualitat de la llet i resta d’ingredients, sabor, textura, presentació i les qualitats organolèptiques.

CONFECCIÓ

El flam s’ha de confeccionar amb LLET PASTEURITZADA DE VACA I OUS FRESCOS. Confecció casolana. Veure les bases generals

PRESENTACIÓ DEL FLAM

Flam per a 4 persones en una única peça (NO RACIONS INDIVIDUALS) i DESMOTLLAT. L’organització no es fa responsable del retorn dels plats o safates de presentació.

L’incompliment dels requisits de participació, inscripció i/o elaboració provocarà la no inclusió o l’eliminació del flam del concurs.

VEREDICTE I LLIURAMENT DE PREMIS

[bookmark: _Hlk210395257]Dissabte 17 d’octubre de 2026 a les 17:30h a l’Espai Cuina del Sindicat:
C/ Girona,7 de Vilobí d’Onyar.

PREMIS 

1er Premi : Un xec nominatiu per valor de 200 euros
2on Premi: 1 àpat per a 2 persones en un dels restaurants col·laboradors de la Fira
3er Premi: 1 lot de productes de la Fira

La persona premiada (el/la tutor/a legal, si és menor de 16 anys) haurà de signar
un comprovant de lliurament del premi.

La persona premiada haurà d’enviar la recepta en format editable a ajuntament@vilobidonyar.cat en un termini de 7 dies després del concurs.
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